
LES COLLECTIONS
Un même produit, de nombreux artisans, de nombreux 
paysans

Conserves de Pays à partager au choix 6.50
pâté de campagne LIMOUJOUX, LABORIE

Tête persillée LABORIE

Rillettes PORC, FRITONS DE CANARD, RILLETTE

sardines à l’huile 6.50
beurre, pain toasté, vinaigre, échalotes

Charcuteries Auvergnates en dégustation  15 
Jambon de coche LABORIE 36 mois

Saucissons CORNE DE SALERS, cendré, saucisse

Jambonnette

Fromages du Pays Fruits secs et condiments 6
2 Parts au choix 

Tome de Rochefort  
Salat tradition  
Fourme fermière d’Ambert 
Artisou brebis  
Blanc « sel-poivre »  
Chèvres secs  

HORS D’ŒUVRE
En entrée ou en centre de table partager

Grecque de Légumes 5

Poireau grillé vinaigrette 6

Tête de veau ravigote  5
Œufs de la Rosière mayo 3.80

Escargots des murailles, beurre persillé x6 8.50

Pain de tradition cœur de meule, Hervé Durif Le Pistore
Baguette Antik , Kevin Kowalewski « le chou croquant »

SEMAINIER

Lundi Jarret de porc fermier 14
lentilles vertes du puy 
Mardi Rosbif tradition 14
laurette en purée

Mercredi Tomates farcies  12
riz au jus

Jeudi Falette de veau fermier  14
ragout de coco 
Vendredi Morue à l’Auvergnate 16
salade verte

Samedi Epaule d’agneau Brayaude  16.50

Dimanche Poulet fermier rôti frites 16.50

Plat à table à partager prix portion

Ils reviennent chaque jour et changent suivant la saison

17
19

MENU DU JOUR 
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 
Entrée + Plat + Dessert 

Menu type
Rémoulade de céleri, vinaigrette de 
tomate, céleri, concombres

Fricassée de volaille, riz pilaf et carottes glacées 

Pudding à la pomme, crème anglaise au poivre

LES PLATS DE LA GARE

Bifteck au beurre/pomme frites 15

Os à moelle fleur de sel Entrée 12    Plat 16

Truite fario de la Couze au lard 18

Pigeon fermier servi entier en crapaudine 25

MENU ENFANT Jusqu'à 12 ans
Plat + Dessert 9

DESSERTS

Baba au rhum "arrosé", chantilly 6

Tarte Choco-mousse 5

Pompe aux pommes le Pistore 3.50 
Tarte citron 5

La cuisine des Grandes tables de la comédie, donne à gouter le paysage 
que construisent les paysans, les artisans, et producteurs fermiers

VÉGÉTAL

Macaroni local cèpes rôtis et crème de noix 16

Orget perlé  mijotés dans un jus brun de légumes 14




